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Anno di fondazione: 1986 Proprieta: Famiglia Fattori

Conduzione enologica: Antonio Fattori Conduzione agronomica: Antonio Fattori
Bottiglie prodotte: 240.000 Ettari vitati: 57
Vendita diretta: Si Visite in azienda: Si Viticoltura: Convenzionale

LA GUIDA VINI

Questa azienda a conduzione familiare ¢ situata in un piccolo paese nella zona del Soave, allimbocco
della Valle d’Alpone. Da tre generazioni produce i vini del territorio: Antonio Fattori, infatti, prosegue

il percorso intrapreso nel secolo scorso dal nonno Antonio, oggi con un approccio moderno volto a
sperimentare e migliorare le tecniche tramandate dalla famiglia. | vigneti, di proprieta e in affitto, sono

disposti tra i 150 e i 450 metri di altitudine a Soave e in Valpolicella.

SOAVE DANIELI 2013
Bianco Doc - G

a 100% - Alc. 12,
Si svela carico di oro luccica

tto & senza

dono del leggero
igante, disposto su nitide sensazioni

dubbio int d'acacia, biancospino,

tiglio e frutto della passione. Solo nel finale le evoluzior brata e scorrevole,

il palato viene premiato da una piacevolissima persist chezza. Molto precisa la

oifattive. Solo accia

corrispondenza tra il palato e le sensazior zero

+ RECIOTO DI SOAVE MOTTO PIANE 2012

Bianco Docg Passito - Garganega 100% - Alc. 13.5% - € 18 0
Solare giallo dorato con sfumature ambra. Sciorina aromi dol ticceria, albicocca secc
ta minerale. Dolce al palato,
» da filo conduttore a

itta candita,

spezia dolce, su cui si diffonde, ad accentuarne la comples

al contempo carezzevole ed energico.Vital freschezza e sapic

alsamiche e di noce mo: ispettoso con il rovere,

una lunga ed elegante persistenza di note

Blu della Lessinia con confettura di corbezzolo.

*VALPOLICELLA RIPASSO COL DE LA BASTIA 2011 t_} t—/ t—)
€24 - Bt. 3000
moltitudine di sensazioni

Rosso Doc - Corvina 65%, Corvinone 15!

Veste dai riflessi granato, consistente. Estremamente complesso, Iolfa

floreali e fruttate: viole, iris, confettura di more e mirtilli, carruba, tam: radice di liquirizia, spezie dolci.

Sorso vibra stenuto da

un buon equilibrio volti balsamici accompagnano

una gradevole persistenza sapida e minerale. Ma di rovere per 18 mesi. Tagliata di

manzo al rosmarino.

- AMARONE DELLA VALPOLICELLA 2009 -t
Re Doc - C 2
Granato fitto e lucente. Ampio vent

vina 65%, Corvinon

le appassite,

spezie orientali e tocchi balsamici. Il sorso & morbido, av annino elegante e

perfettamente fuso. Lunga e appagante la persistenza gustativa enitori di rovere

grande per 36 mesi.Tord in salmi
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